
Sie bekommen bei uns ausschließlich österreichisches 

Wild, frisch von der heurigen Jagdsaison 

 

Unsere Wildspezialitäten 
 

Wildcremesuppe 
mit gegrillten Rohschinken und Obershäubchen 
 

€ 8,00 

Schicklberger Wildpfandl 
Medaillons vom Hirschrücken an feiner Pilz-Rahm-Sauce, 
dazu gebratene Schupfnudeln, Broccolibouquet und 
Apfelrotkraut 
 

€ 33,00 

Rehragout nach Jägerart 
mit Semmelknödel, Apfelrotkraut und Preiselbeerbirne 
 

€ 23,00 

Hirschbraten nach Art des Hauses 
An delikater Wurzel-Rahm-Sauce, dazu Serviettenknödel, 
Apfelrotkraut und Preiselbeerpfirsich 
 

€ 24,00 

Wildburger mit Wedges 
 

€ 20,00 

Gegrilltes Wildschweinkotelett 
an g`schmackiger Zwetschken-Apfel-Glace dazu Speck-
Wirsing-Gemüse und geröstete Knödelblätter 
 

€ 24,00 

Ente mit Semmelfüllung (Langmayr/Ansfelden) 

in der Rein gebraten, dazu Erdäpfel und warmer Krautsalat 
(nur am 30,10,31.10., 01.11., 20.11., 21.11., 22.11.) 
 

€ 24,00 

Würziger Hase  
in feiner Wildsauce mit Semmelknödel und Preiselbeeren 
nur auf Vorbestellung  
 

€ 17,00 

Martinigansl (Langmayr/Ansfelden) 
in der Rein gebraten, dazu glacierte Quitten, 
Serviettenknödel und Blaukraut 
(nur am 06.11, 07.11, 08.11., 11.11., 13.11., 14.11., 15.11.) 
 

€ 29,00 

 


