Longidhrige Tradition und Regionalitat mit Bestand.

Der im (5. Yahrhundert ervichtete Bﬂuernﬁof
wird bereits seit (798 als Gm‘fﬁawﬂeﬁiﬁrf,

1927 kaufte Familie Zacher( den Bauernhof  |UL
Scﬁicé/ée;y und erweiterte in vielen Efa/)/)en den

Betrich  zum 630{@67) Seminar-  und
Wellnesshotel

Al Gastwirtschaft it eigenem Hofhetrieh

éf:’gonnen [J'e/és'fge/omﬁ'fer ?lﬂfeﬁ'aﬁ‘ und Most,

Getreide, Schweinefleisch) /ejfen wir  schon

immer besonderen Wert auf die ’R@gz’onaﬁfdf der
verwendeten Produkte.

Seit Februar 201t haben wir fir unsere Gdste die

Vemrﬁeh‘my von rg;’om/en und bsterveichischen AMA-Lizenznummer 101 063
Lebensmitteln — mit  einer enffpfﬂecﬁen/en
Quﬂﬁ'fdﬁﬂbﬁemnj zerﬁﬁzieren und sichthar machen kévmen - dem A M?LGasfrosiye[, Als nacﬁﬁa/@ orientierter
Betrieh werden unsere Produkte nun alle 3 Monate von der AMA Marﬁeﬁrg kontrolliert - dies ist unser ﬂeifmj
zur ?'W/emnj heimischer \S’/)ifzemiuaﬁ'fdf, Verringerung von Abfall und CO2 und nicht zuletzt zur Fléyichermy
der Pensionen unserer Kinder durch die Scﬁaﬁ[u@ und Erﬁa[z‘u@ bsterveichischer ﬂréeiﬁp/ﬂ"fze,

Umwellschutz und Nacﬁﬁa/féqéeif in der Praxis:

] Meﬁmweéim/e bei Limonaden/. &l’iﬁen/ Rier und Wein- kein ‘7'ez‘mpﬂcé~ p/m'ﬁkf/m‘cﬁem oder G/améfa//
° L’eéem'miffe/ﬁeﬁmryen f@/icﬁ fm}'cﬁ in Kiibeln, \S’feiﬂen, Kisten - keine unnéffgey T:inwgwrﬁacéu@ymm‘em/

L Einéauf von Lebensmitteln aus der '(/myeéwy, wenn mdjﬁcﬁ von Bauern aus der Niihe
Lieferanten werden nicht nur nach Qualitit, sondern auch nach Lieferkilometern ﬂewﬁ'ﬁﬁ‘ ~ keine unndtigen
T/uﬂJ Schiffsmeilen bzw. LK W-Fahrten quer tiber den Kontinent => mﬁjﬁcﬁﬂ‘ CO2-neutrale L’ieﬁmry

o 807 der Hausabfille werden als Rohstoff wieder an Betriehe jeﬁeﬂ’m‘ ~ nur 20% landen tatsichlich im Restmall

©  Wasser mehrfach aufhereitet - nur mehr 1/5 Chemie fir Hallenhad-Bodern- und ﬂaﬁfmimﬂu@ nofwem@
Seifen- und \S’ﬁﬂm/aowpenﬁ/er in den Zimmern mit  grofsen Nacﬁfﬁ@ac@ryen

° %izu@ ﬁ/ej'ﬂemmfen Wellnesshereichs und eines ?/ofe@eéﬁ'iuﬁ/ey mittels So///wene;fgie bzw., mittels Wa’z’rmepumpe

® automatische Y/Merwacﬁu@ des Stromverbrauchs - bei ﬂeﬁ/ﬁm]{gem'ifewez}'e je;ﬁﬂoyyeﬁ‘

Das ist unser Beitrag fiir eine saubere Ummwelf -

in Jhrer Hand ﬁ'fyz‘ es, mit Jhrem Besuch nacﬁﬁaﬁ‘ije Betriehe zu fordern,

Wir wimschen , Guten Flppeﬁf" mit besten heimischen Produkten und bedanken uns ﬂ'ir Yhren
ﬁeu@en Besuch im ?lM?Lzerﬁﬁzierfen Loandhotel Scﬁic&/éefy/



Verﬁ}[/ chiende We:%un}%awzemﬁnunq fiir dns

A Mﬂl Gmfroyieqe/ in5 Rnﬁffoﬁ%afeqomen
Kafeﬂome 1: Fleisch

Rind: drtliche Fleischhaverei ?/Mfﬁn/myn 4550 Kremsminster
Kalb: brtliche Fleischhauerei ?/Mfﬁmayr 4550 Kremsmiinster
Schwein: Rudolf Grosfurtner, 4972 Utzenaich

Hubhn: Hermine Wech, 9433 St Andrd im Lavantal
Warstwaren: drtliche Fleischhaverei ?/dfﬁmayr, 4550 Kremsmimster

Kafeﬂorie 2: Mileh und M/cﬁpmﬁ/uéfe

Milch, Butter, 90\95&#1‘: Gmundner Milch aus dem Sa/zéammetym‘, 2810 Gmunden
To/;ﬁn, Scﬁ/aﬂoéem Gmundner Milch, 4810 Gmunden

Kdse: z B.: Emmentaler aus J'ifoﬁﬂeier Heumilch - Vicklakdserei, 4891 ﬁén/orf
Vomr/éeiyer Beiyédye aus J'iﬂ?ﬁﬂeier Kuhrohmilch, Sennerei Huban, 5955 Doren
Schafkdse: 100% reiner Bioschafkdise, Familie Weingartmair, 4550 Kremsminster

7<afejorie 3: Fier und Eierpro/uéfe
Frische Eier aus Ba&énﬁaﬁ‘unj, Johamm T:cémay:ﬂ, 4551 Ried im Traunkreis

Kategorie 4: Em/dpﬁ[ Gemiise, Obst

Er/a"pfeﬂ Mithlviertler Bioem/d/)ﬁ[ Familie Eder, 2452 Sarleinshach
Tomaten: Herret Gemuise, L’GV‘Fiﬂz}'c@emdm Retrieh, 1110 Wien
Gurken: Maria Bernhard, L’GV?‘M‘C@@M#X{; Retrieh, 1110 Wien
Voyer[m[af: L’eo/}o/&/ Waclawek, L’@V‘Fm}'c@emﬁye Retrieh, 1110 Wien
Wa"upe[m/af: Familie Ge;]é'ﬁmyr, 4070 Efemﬁnj

Karotten: Gemiise Haas, 2285 Breitstetten

Fl/er/ ?‘rﬁcﬁﬂuﬁyqfeiﬁyc# Fritz Oswald, 8443 Gleinstitten
Kategorie 5: Wild und Fisch

Forellenfilet: drtliche Fischzucht Haas, 4531 Kematen/ Krems

Wild: drthiche 7@0@3}40)&6}4}0%}5‘, 4531 Kematen/Krems

Wildhandel. ?ljer, Sollin Tirol

Treiwi/@ dnrither hinaus:

Rrot und Gebiick: brtliche Bickerei Ejﬁ'ee;ﬂ, 4550 Kremsmimster

Meﬁé‘/wmn : Muyemacﬁf, keine W’efédiﬁ/éoyf und keine “Fer@ﬁm/uéfe

Rier: G Biersorten von bsterreichischen Herstellern

Rot- und Weiwein:  ausschlieflich osterveichische Weinkarte, daranter zerfifizierts Bioweinjo’f’fer wie
Hermann & Gerti Wind, St Mmymefﬁen, Neusiedlersee- ?/@e//zzzm[ ﬁ’myen/am/
A.9. Amon, Kleinhadersdorf. Weinviertel, Niederisterreich



Herzlich Willkommen in eimem

nachhalligen, Gsterreichischen Wirshaus-
N4
rejiona/e Drodukte und traditionelle Gerichte

Unsere Flnjeéofe:

*Kein Ruﬁef@ und kein Betriehsurlaub *wieaémuffm/éare Scﬁicé/éety Gutscheinkaten

fiir alle Bersiche

*Weinwréosfu@ mit ﬁi/]/omsommeﬁ'er
“Wellnesshersich, fa"j[ 13-23 Uhr
“Hallenbad & Fitnesstudso, fa"j[ 7.30~23 Uhr
*Goé[ﬁéurgmn/aje X %nnix/;/a{z
*Goéfpacéajes, ermdﬂyfe Greenﬁey

*Mmy@e, 'Fuyypf@e & Kosmetik

* ﬂa@—, Kinder- u. Erwachsenenschwimmbkurse
*Offentliches Frihstiickshuffet € 8,00

74 moderne 4~ Sterne-Zimmer

*Ruﬁye Seminarrdume

' ﬁurc@eﬁem/ warme Kiiche t1-22 Uhr

¥ Eyene Nichtraucher & Raucherrdume

" Getrennte £ﬁﬁ‘u@s~ und Klimaanlagen

* Moderner Saal (Hochzeiten, Firmengeiern)
"2 Kinﬁérs/ﬁeﬁy/a”fze (inmen & im Garten)

* Graftiseis zu ’Kiméryericﬁfen, Malbiicher

* Erlesene Tagesweine ( Tischaufsteller)

" Mittagsmeniis Mo-Fr ab € 6,00

¥ ?/awyemacﬁfe Desserts & Tiskarte

* Aktuelle Saﬂ‘myeﬂcﬁfe (auf 1. Seite)

mit Terrassen im Grimen

* Schéner Gmfjarfen mit Bmﬁaﬁ‘u@
“Extra Lokal Mostfass/mit 3 K@ﬂ/ﬁﬂﬁnen
“Oart, Tischfulhall, Internetsurfinsel
*Beamer, Bluetooth-TV, Blue ﬂﬂy Player
*W-Loan-Infernet in allen Riumen

“W-Lan + Kabel-Internet in allen Zimmern
: Ruﬁije &je im Grimen, zentral im
Stidteviereck Linz- Weﬁ—&@r—%irc%rf
“Markierte Rod- und Wanﬁérwge
'3 Nomﬁ'c~?i/alﬁirg~6'frecéen +GPS-Karte

...cin kleimer Aperitif zuvor 7
dall

Campmﬂi Sodn
Campmﬂi Omnje 3,20
?lpemﬁ Spm’fzer' 3,00

€ €
2,80 Gl Weinviertler Prosecco 2,60

Glas bsterreichischer Sekf 3,00
Sekt Holler/Erdbeer 3,20



Vorspeisen
]

€
?/auyem&zcﬁfey Siilzchen, maviniert und. ‘garniert 3,60
Kematner Forellenilet, yem’iucﬁeiﬂf mit Oberskren u. Toast 5,20
?/auyemmﬁfey Tsazili mit Oliven 3,80

aus dem Suppen topf

LI | ]
unsere ?Qim[mppe wird or{gina/ mit Knochen und Gemiise a@eyel‘zt‘ und [ ganze Stiicke ”&imffez}'cﬁ mz’fgeéocﬁf
£

Bouillon mit ﬁamyen/mcﬁfen Frittaten 2,60
BRouillon mit ﬁam‘yemacﬁfem Kajpreﬂ'éndﬁ[e/ 2,80
Bouillon mit ﬁam‘yemacﬁfem Fleischstrudel 2,80
BRouillon mit ﬁam‘yemacﬁfem Leberknodel 2,80
Hauyemmﬁfe Knaé/&mcﬁcememppe 2,80
?/ﬂuyemmﬁfe Oi/'iﬂil’)ﬂ/e ) ?/ocﬁzeifﬂuppe 2,80

(Kalbseinmach) mit Bréselknidel

é’cﬁicé/éecqeiﬂ Havusmannskost

Surbraten mit Semmelknodel und warmen Krautsalat 2’,00
Sehweinsbraten mit Semmelknédel u. warmen Krautsalat 8,00
Ravernschmaus (Blut- u. Bratwirstel, Schweinsbraten)

mit Em&'pﬁﬁcﬁm&:rm und Sauerkraut 860
Wauj'ﬂemacﬁfe Blutwurst mit Sehmaren und Sauerkraut 6,60
?/auyemmﬁfey Beuschel mit Semmelkncdel 5,00
Rim@u/m'cﬁ mit Semmelknidel 7,20
Hascheeknodel (3 Stk,) mit Sauerkraut 6,20




assisches vom Schwein
Klassisch Schwei

€
\S°cﬁnifze/jeéﬂcéen mit Preiselbeeren, Em/&'ipﬁ/ und Salat 8,20
Cordon bleu jeéﬂcéfm mit Em/&'ip}[e[ Reis und Salat 10,00
Mednillons in Pleffersauce mit Kroketten und Gemise, 11,60

sowie ﬂemiycﬁfem Salat

WMedaillons in Cﬁamp@nonﬂ{aﬁmmuce im 77][517)&// 12,60
mit Kroketten, Karotten, Broceoli, Salat

Rratwiirstel mit Em/&'ipﬁ&cﬁmmm und Saverkraut 0,40

\Sjﬁeziaﬁ' titen vom Grill

€
Filetsteak mit Karotten, Broccoli und ﬂmfem/dpfe/ 18,00

Grillteller (Schweinsfilet, Karree, Pute) mit Pommes frites, 10,00
Gemuise und Salat

Hirtenspiess ( Schweinsfilet, Pute) mit Pommes frites, Salat 10,00
Lammbkotelett mit Sﬁec@aﬁnm ﬂmfemfdpﬁ/ und Salat 10,60
Kotelett ﬂeﬂri/ﬁ‘ mit Pommes, Krduterbutter und Salat 8,00
Wauyemmﬁfe Cevafici ( Schwein-und Rinderfaschiertes) 6,60

mit Pommes und. ﬂemis’cﬁfem Salat

Berner Wirstel mit Pommes frites und Salat 6,60



Warme Fischgerichte

€
Zanderfilet natur mit Em/&'ipﬁ[ Sauce Tartare und Salat 12,20
Gebratenes Lachsfilet in Weissweinsauce, dozu Petersil- 11,40

emﬁipﬁe/ und Broceoli
Schollenilet jeéacéen mit Em/ﬁ'i/a}[e[ Sauce Tartare 9,00
und Salat
St Peterstischfilet natur mit Wez‘eiﬂyi[em&'ﬁfe[ Sauce Tartare 9,80
und yemiycﬁfem Salat

Dorsch ﬂeéﬂc&en mit Em/&'ipfe[ Sauce Tartare und Salat 7,00

Vegetarische Gerichte

€
\S’cﬁicé/ée@er Gemuiseteller mit verschiedenen jeéﬂc&enen, 7,40
jeémfenen und je/ﬂ"mpﬁen Saisongemiisesorten

Upﬁbm/ mit Schinken und \S’/ﬂ'eﬂe/ei ~ ?lufpreiy .20

Gemiseschnitzel in Sesambkpuste mit Em@ipﬁ[ gem. Salat 7,20
und 7<n06/aucﬁ~7]iﬁ

FEmmentaler ﬂeéacéen mit Preiselbeeren, Sauce Tartare 7,20

und ﬂemiycﬁfem Salat
Cﬁam/@nam'ﬂeéacéen mit Sauce Tartare und Salat 7,20



Beliehtes von Pute & Hubhn

€
Rackhuhn mit Em/ﬁ'iﬁﬁ/ und Salat (ca.20 min) 9,00
?ufem'cﬁnifze/ﬂeéﬂcéen mit T:m@ipﬁ[ Reis, Preiselbeeren 8,60

und ﬂemis'cﬁfem Salat
Dutencordon ﬂeéﬂcéen mit Em/&'ipﬁ[ Reis und Salat 10,40

Sulatvariationen

€
Fitnessteller mit jeﬂm’/ﬁ‘en Putenfilets auf Saisonsalaten, 8,00

dnzu 70jﬁmﬂf~ Krauter ﬁreﬂ'inj

Chefsalat - Saisonsalate mit Putenschnitzelstreifen 8,00
in Knmﬁm’jer Sesambruste ﬂeéﬂcéfm

Gé’ﬂl/'i//fe Garnelen auf fein marinierten Blattsalaten 8,80

Griechischer Bauernsalat mit Feta-Schafkdse 6,80

Salatteller mifmﬁ‘iyem Sthinken & je@cﬁfem Ei 5,80

Thunfisch auf Blattsalat mit Oliven, Tomaten und Zwiehel 6,00

Mazare//a@geﬂ; auf Blattsalaten mit Cocktailtomaten, 6,80
Balsamico und Olivens!
Sehmitte Haushrot 0,40
Semmel 0,60
Gebick, diverse Sorten d 1,00



Klﬂﬁéfﬂﬂflﬁéfb’ mit Enquﬁcﬁem fir ein Tiiteneis
Das Fis ée@mm;f Du bei der Elmwjaée neben der Bar

S/Myﬁeﬁ‘i Bo/oynm}'e (Fleischsauce) i 80
Schnitzel vom Sehwein mit Pommes frites 5,60
Schnitzel von der Pute mit Pommes frites 5,60
Grillwiirstel mit Pommes frites 5,60
Teller Pommes frites mit 7<efcﬁup 3,40
Wﬂuyemmﬁfer Semmelknodel in Bratensaft 3,60

Wﬂuyemmﬁfer Semmelknidel in Cﬁam/@nonmuce 4,60

Warme Gerichte fiir Zwischendurch

€
Baverntoast -Haushrot mit Spec@ Kdse gratiniert, Salat - 5,60

\S’p&yﬁez‘ﬁ 80/0ﬂnai5'e, Parmesan extra serviert 5,00
Schinken-Kdse-Toast [yrw'yey Toasthrot) 3,40
Tonst Hoawaii (Ananas und Preiselbeeren) mit Salatteller 5,60
Frankfurter in Gulnschsaft mit Semmel 4,40
Frankfurter mit Senf, Kren und Semmel 3,20
Debreziner mit Sent, Kren und Semmel 3,20

Wo’irzge Gu/m'cﬁj'u/afae mit Semmel 3,80



Dausenkarte (Brot/Semmelinklusive)

€
&ﬁicé/ée@er ﬂreffjf'aw'e mit Sur- und Schweinshraten, 6,60
Geselchtem, TO/aﬁn und Warst, sowie Garnitur

Gerduchertes Forellenfilet mit Oberskren und Toast 7,40
Kalter Bratlteller mit Sur- und Schweinshraten, jmﬂm’em‘ 0,40
S/oecgiawe mit fm’s‘cﬁ ﬂerieéenem Kren 6,40
Rimé[/eiycﬁ n Em'ﬂ und Ol mit Zwieéeﬁﬂi@en u, Gurkerl 7,00
?/auyem&zcﬁfer Topfen mit Butter 4,60
100 remer Sthafiive mit Tomaten und Butter 5,00

Scﬁicﬁ/éeiyer K diseteller mit verschiedenen Sorten Kdse, 7,00
7'0pfen, Butter, fein garniert
Essiguarst Sﬂ/zémye:ﬂ], mariniert, mit Zwieéeﬁﬂi@en 5,00
?/auyemacﬁfe Sulz in Essig und Ol mit Zwieée/m'@en 5,00
Saures Dreierlei aus Rindfleisch, Sulz und \S’ﬂ/zémyer n 6,80
Essig und Ol mit Zwieée/ri@en

Sehweizer Warstsalat garniert 6,20
Schinkenrolle mit 7<m’iufelﬂf0/aﬁn ﬂeﬁ'i/ﬁ‘ auf Snisonsalaten 6,20
Be@fey Rrot mit verschiedenen Warstsorten, 2,40

S/oec&é:ﬂm‘, Schinkenbrot. Fleischbrot oder Kdsebrot

reichlich ﬂm'm'em‘ und am Brett! serviert
Ta/vﬁnémf mit ﬁamyemmﬁfem 7‘0@{% 3,00
Grammelschmalzbrot mit Zwiehel 2,80



der siisse Abschluss

Fragen Sie bitte beim Service nach den f@ﬁcﬁ frisch jemacﬁfen

T&geﬁ'cﬁniffen und T@ey/eﬂ'erﬁ'/
€

Scﬁicé/ée:yer Ma/aéoﬁ%rfe 2,40
Scﬁicé/ée:yer Schokoladeforte 2,40
T@eﬂcﬁmﬁe - bitte fmyen, heute frisch ﬂemmﬁf 2,20

Gehackene Fl/afeﬁﬂi@e mif‘?m’icﬁfejmﬂm’fw und Zimtzucker 3,60
Moyz‘pofeyen yeéﬂckfm, mit Powidl ﬂeﬁll/ﬁl und Zimtzucker 3,60
Ez}pa/aé"cﬁinée mit 3 7<vgeﬁ4 Fis, frische Frichte & Ohers 5,00
?/ausyemacﬁfer Bauernémpﬁn mit Staubzucker 2,00
Mobhr im Hemd mit Schokosauce & Staubzucker 3,80

ein qu‘e:ﬂ Schluck in Ehren

je 2cl: € je 2cl €

Obsthrand 2,20  Haselussbhrand 2,60
Nussqeist angesetzt 2,20 Zirben anqesetzt 2,60
Williamsbrand 2,20  Himbeerbrand 2,60
Marillenbrand 2,20 Gm/yfm~ Fdelbrand 2,60
Zwetschkenbrand 2,20 Caﬂ;mc 2,80

VOﬂe/éeerémm/ 2,60 Mﬁyenéiffer, Qﬁ'ijermeisfer 2,20



Kaffee und Tee

Ver/a"rgerfer 2,20
Cappuccino, Me/anﬂe 2,60
Latte Machiatto 2,80
Grosser Brauner 2,60
K leiner Brauner

Heifle Schoko mit Scﬁ/aj
Hiferlkaffee

Tee/ Zitrone, verschiedene Sorfen
Tee mit Rum

Kaffee Ha ag( koffeinfrei)

Fl/éoéoé[me Getrinke

Flﬁﬁﬁ, Umrgenmﬁ‘, Almdudler,
\S’pﬂfe, Cola, Fanta, Sﬁezi 03/ 2,20

Limonaden  gespritzt 0,3 [ 180
Limonaden  gespritzt 0.5 [ 2,80
Limonaden pur 05 [ 3480

Limonaden 20 0,5 (| F Eistee 0,33 2,40
F Mineral, pricﬁe&ﬁ[/xﬁﬂ 023/ 200

an offenen Wein schenken wir ein

%yo Yohannisheer, ACE 03 [
Erdbeer, Mngo, Marille, 0,2
Yohannisheer, ACE H20 g, 5/
F Cola @ﬁf 033/
%gena@efrdné Himbeersodn 0,5

FRed Bull 0,25

2,80
2,80
2,00
3,00
2,20

€
2,80

2,40
2,60
2,20
2,80

320

Fl Bitter Lemon, Tonic Water, 0,21 2,40

weiss €

Wein der Woche /8 ~2,80
Grimer Vellliner /8 2,20
(Pischi, Kircﬁéety} o (3,00

Weﬁ'cﬁriey/ily /8 2,20
(Masser, Leutschach) 1 14,00
Weiss  gespritzt !/4 2,20
Sommers/?ﬁfzer 2,00

rot
Wein der Wache /8
B/auﬁﬂdnﬁixcﬁer 1/8
(Tiedl, Mérbisch) o
Blauer Zweyeﬁ‘ /8
(Péschl, Kircﬁéer\’g] o
Rot gespritzt 1/4

Cola rot, Stisser Spritzer 1/4

Waﬁﬁn und Malz

Gasser vom Fass, Saurer Radler
Gésser Naturradler vom Fass

Zl/fﬁr Limettenradler vom Fass
Hofbrdu Hefeweizen vom Fass

F Gésser dunkel, F. ﬂ/&oﬁo[ﬁ’ez’ex Bier

05/ 3,20 03/
05/ 320 03/
05/ 320 03/
05! 340 03/

05/ 320

€
~2,80

2,20
14,00
2,20
13,00
2,20
2,80

2,60
2,60
2,60
2,80



aus unserem Mostkeller

ﬂﬁﬁeﬁ@imenﬂ%ﬁ pur o/ﬂesprifzf 0,5 [ 2,20

Glithmost
Most mit Limonade

€
o5/ 300
o5/ 280

Drickendes Vergnigen
€

Ba@xeéf Wacﬁr@/ HS 02/

Ost Prosecco Amonsecco 0,75 [
Wacﬁrig/ Halbsiiss 0,75 [
Cﬁam/wyner Luis Roederer 0, 75 [
Roederer Cristal 2002 075/

7,00 Glas Sekf
18,00 Sekt Oranﬂe
20,00  Sekt Red Bull
52,00 Glas Prosecco
225,00 Gl Pros. orange

BRar- und Mixgetrinke

Coln Rum 5,80
B52 3480
Wﬁis@ Cola 320
Wﬁiy@ Red Bull 3,60
Ca/yfain Moryan Cola 3,40

Vodka Lemon, Gin Tonic
Bacard; Cola

Red Red

ﬂapﬁfer Coln Rum
00/7/7/:%' Coln Bacards

Familie Zacherl und
dns Scﬁ:’céfée@~ Team wimschen
Guten ?lpﬁefif

03/
025/
03/

o1l
o1l
o1l
o1l
o1l

1,80

240
2,00

3,00
2,60
320
2,60
2,60

320
3,20
320
22,00
26,00



Zusitzlich zur ﬂemmfen Standardkarts,

den Wochenmeniis und den \S’aiyonﬂericﬁfen [ Ein/aﬂeé/aﬁ‘]

ﬁiemf@

Mittwoch

Wau)yemacﬁfe
Knﬁﬁéépeziaﬁfdfen

ﬂonnem‘&y

?’reif@

Samyf@,
Sonm‘@
X Tfeierfay

ﬂiéf s fo@enﬁ/e ijeyyﬁeziaﬁ'fa'ifen:

€

Riméuppe mit Nudel 2,60
@'naé%iycﬁ yeéocﬁf mit Gemuise, 9,00
7<mﬂf0ﬁ[eﬁ'cﬁnmmﬂn und Semmelkren

7<n5ﬁ/e//90f/90urri (. Spec& Grammel, 6,20
Haschee), dazu Sauerkraut

Spec&no"ﬁ[e/ mit Sauerkraut 6,20
Grammellnidel mit Saverkraut 6,20
Hascheeknidel mit Sauerkraut 6,20

V—Iauyemacﬁfe Ruchtel mit Vanillssauce 3,20

Riméuppe mit Griefnocker( 2,60
Getillte Kalbshrust mit Reis, Salat 8,40
Hausgem. To/al[emfmﬁ/e/ mit Vanillesauce 4,80

Gri//éuﬁ@f ab 18,00 Uhr im Gm‘fﬂarfen ~'Mai~6’epf. 1,00

Gerollter Kalbshraten mit Reis, 1,20
Kartoffeln und ﬂemis‘cﬁfem Salat

Gerollter Kalbshraten in Cﬁamp@nom 1,80
sauce mit Reis, Kartoffeln und Salat

Brathend| mit Reis und Salat 8,00

Geﬁf'//fe Kalbshrust mit Reis und Salat 8,40



