
 
 
 
 
 

Schokoladendegustation – 
süße Versuchung beim Maître Chocolatier 

 
 
 

Eine Reise in die verführerische Welt der Kakaobohne soll unseren 
Gästen als attraktive Abwechslung zu den alltäglichen Verpflichtungen 
dienen – ein „Seminar“ der ganz anderen Art! 
 
Tauchen Sie für 2,5 Stunden in die Geschichte der Kakaobohne ein, vom 
Anbau bis hin zur professionellen Herstellung feinster Edelschokoladen. 
Erfahren Sie alles Wissenswerte über das „braune Gold 
Afrikas/Amerikas“ und verwöhnen Sie Ihren Gaumen mit den kleinen 
Kostproben der ganz besonderen Art. 
 
Die Konditoren, unter der Leitung eines bekannten Maître Chocolatiers, 
bereiten nicht nur handgeschöpfte, hausgemachte Schokoladentafeln 
der verschiedensten Sorten zu, sondern auch gegossene und 
handgemachte Figuren nach neuesten Trends. 
 
Grundlage der süßen Versuchungen sind erlesene Edelschokoladen, die 
nach geheimen Qualitätsrezepturen in Kleinstmengen verarbeitet und 
frisch produziert werden. Durch den sehr hohen Anteil an reiner 
Kakaobutter wird kein Pflanzenfett oder –öl eingesetzt. 
 
Variante A: 
 

Filmvorführung, Schokoladenseminar 
mit Maître Chocolatier und Schokoladenverkostung 

10 bis 25 Personen € 250,00 pauschal 
26 bis 50 Personen € 10,00 pro Person 
 
Varinate B: 
 

Filmvorführung, Schokoladenseminar 
mittels DVD und Schokoladenverkostung 

10 bis 30 Personen € 9,00 pro Person 
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